Keukenafval en etensresten sorteren doe je zo!

Biologische afbreekbaar keukenafval en etensresten (swill)

@ Biologisch afbreekbaar keukenafval (Swill)
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Rege|s voor een - Derolcontainers worden wekelijks gewisseld.

goede recyclage

« Zorg dat er op plaatsen waar etensresten en voedselafval kunnen ontstaan afvalbakken

aanwezig zijn (keuken, refter,...). Zo vermijd je dat daar restafval bij terecht komt.

« Bij semi-ondergrondse containers (1500 |) dient er geen onderscheid gemaakt te worden
tussen verpakte en onverpakte voedingsmiddelen.
Alle overige sorteringsregels zijn wel van toepassing.

« Rolcontainers max. tot 15 cm onder de rand vullen indien vloeistoffen worden meegegeven.
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